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— SUSHI - AS51AN - KITCHEN —

Offnungszeiten

Mo. - Fr.:
11:00 - 22:00
Sa. - So.:
12:00 - 23:00

Die Offnungszeiten konnen gesndert werden. Bitte Sie bei unserer
Website priifen oder wenden Sie sich an unser Personal.

Willy-Brandt-Platz 3A
45964 Gladbeck

02043 9822538

www.midoko-restaurant.de



@

Manche Restaurantbesuche sind mehr als nur ein gutes Essen - sie sind Momente
des Genusses, der Begegnung und des gemeinsamen Erlebens.

MIDOKO ist ein Japanese & Asian Fusion Restaurant, in dem die traditionelle
japanische Kiiche harmonisch mit ausgewahlten Aromen aus ganz Asien kombiniert
wird. So entstehen Gerichte, die authentisch, modern und voller Geschmack sind.

Wir sind iiberzeugt, dass jedes auBergewadhnliche kulinarische Erlebnis mit frischen,
sorgfaltig ausgewahlten Zutaten beginnt. Mit Leidenschaft, handwerklichem Konnen
und viel Liebe zum Detail bereiten wir jedes Gericht so zu, dass sein natiirlicher
Geschmack und seine feinen Aromen bestmoglich zur Geltung kommen.

Neben der Qualitat unserer Speisen legen wir groBen Wert auf eine stilvolle
Prasentation. Jedes Gericht wird mit Sorgfalt angerichtet, sodass nicht nur der
Gaumen, sondern auch das Auge verwohnt wird.

Auch unser Restaurant wurde mit viel Liebe zum Detail gestaltet. Modernes Design
verbindet sich mit einer warmen und einladenden Atmosphare und macht MIDOKO
zum idealen Ort fiir ein Essen mit der Familie, ein Treffen mit Freunden, ein
romantisches Dinner oder besondere Anlasse.

Im Mittelpunkt steht fiir uns jedoch eines: unsere Gaste. Mit herzlicher Gastfreund-
schaft, aufmerksamem Service und einer entspannten Atmosphare mochten wir
Ihnen bei jedem Besuch ein besonderes kulinarisches Erlebnis bereiten und einen
Ort schaffen, an den Sie immer wieder gerne zuriickkehren.

Wo frische Zutaten, authentische Aromen und modernes Ambiente zu einem
unvergesslichen kulinarischen Erlebnis verschmelzen.



VORSPEISEN

1. Miso Suppe 4,20
Japanische Suppe mit Seidentofu, Lauchzwiebeln und Seetang f

2. Canh chua-Lachs sauer Suppe 6,20
Suppe mit Lachs, GroBgarnelen, Cherry-Tomaten,
Champignons, Lauchzwiebeln und Dill 8P

3. Coco Love
Suppe mit Kokosmilch €, Cherry
Tomaten, Champignons und Thai Basilikum

a. Tofu® = WA
b. Hahnchen 5,90
c. Garnelen® 6,50

4. Sommerrollen
Vietnamesische Sommerrollen gefiillt mit Salat, Reisnudeln,
Erdniisse serviert mit Limetten-Chilli-Vinaigrette, wahlweise mit:

a. Tofu® = 5,20
b. Hahnchen 5,90
c. Garnelen® 6,50
d. Lachshaut?® 5,50




10.
11.

12.

13.

14.

Vietnamesische Friihlingsrollen

Vietnamesische Friihlingsrollen und Gemiise, serviert mit
hausgemachtem Limetten-Chili-Dip. Gefiillt mit Garnelen,
Hahnchen und Gemiise °F

a. Vegan = 5,20 b. Hahnchen
Edamame =

Japanische Baby-Sojabohnen mit Meersalz f
Ha Cao

Chinesische Teigtaschen aus Weizenmehl
Mit gehackten Garnelen und Gemiise *®

Saté
Gegrillte HihnerspieRe mit Erdnusssofle £€

Gyoza mit Hiihnerfleisch 4 Stk.
Ebi Fry® 3 Stk.

Mango Salat
Mango Salat serviert mit Erdniissen,
Rostzwiebeln, Koriander und Hiihnerfleisch £

Crew Love Tapas (fiir 2 Person)

5,90
6,20

5,90

6,20

5,40
5,50
9,90

13,90

Verschiedene kleine Vorspeisen aus unserem Vorspeisen Menii 8

Seafood Island
Eine Kombination aus knusprigen Tempura Garnelen und
gegrillten Jakobsmuscheln, serviert mit Wildkrautersalat

Panko Starter
Knusprige Aubergine mit Unagi SolRe

9,90

95,90




VORSPEISEN SUSHI

17.

18.

19.

20.

Wakame Salat

a. Seetang Salat #

Seetangsalat mit Avocado & Sesamt

b. Salmon Wakame

Flambierter Lachs auf Seetangsalat mit SolRe®

c. Tuna Wakame

Flambierter Thunfisch auf Seetangsalat mit SofRe®

Lachs-Tartar
Gewiirfelter Lachs mit Avocado auf Seetang-
salat serviert mit gegrilltem Reispapier®

Tuna-Tartar
Gewlirfelter Thunfisch mit Avocado auf
Seetangsalat serviert mit gegrilltem Reispapier®

Kim Chi o
Scharfer hausgemachter Chinakohl

6,20
8,90

9,90

10,90

11,50

5,50




25.

26.

27.

28.

29.

Pho - Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit Hiihnerbriihe, Zimt, Ingwer, Zwiebeln, Anis & Kardamon,
dazu Koriander und Lauchzwiebeln, wahlweise mit:

. Tofu als Vorspeisen*
. Tofu als HauptspeisenF

a
b

a. Hahnchen als Vorspeisen

b. Hahnchen als Hauptspeisen

Q

. Rinder als Vorspeisen
. Rinder als Hauptspeisen

o

Curry - Cremiger Kokos-Curry verfeinert mit Basilikum mit
einem Salat auf Sesamreis und Erdniissen (scharf) B¢t

a. Gebratener Tofuf & 13,50 d. Gebratene Garnelen ®
b. Hahnchen 14,90 e. Gegrillte Ente A
c. Gegrilltes Rindfleisch 17,90 f. Gegrillter Lachs

Mango - Mango creme verfeinert mit Kokosmilch, Reis
serviert mit Salat Salsa Roja & gerosteten Erdniissen ¢

a. Gebratener Tofuf = 13,50 d. Gebratene Garnelen ®
b. Hahnchen 14,90 e. Gegrillte Ente #
c. Gegrillte Rindfleisch 17,90 f. Gegrillter Lachs

6,90
13,90

7,90
14,90

8,50
15,90

16,90
18,90
19,50

16,90
18,90
19,50



30.

31.
32.
33.
34.
35.

36.

37.

38.

39.

Golden Reis
Gebratener Duftreis mit Ei, frischem Gemiise und Rostzwiebeln

a. Gebratener Tofu F & 13,50 e. Gegrillte Ente # 18,90
b. Gebratenes Hahnchen 14,90 f. Gegrillter Lachs 19,50
c. Gegrillte Rindfleisch 17,90
d. Gebratene Garnelen B 16,90

Untere Gerichte behalten frisches Gemiise
der Saison gebraten in einer hausgemachten dunklen
GewiirzsolRe serviert mit Reis und Salat

Kamo Temptation — Gegrillter Ente 19,90
Kuh auf der Weide — Roastbeef 19,90
Sweet Salmon - Gegrillter Lachs?® 19,90
Maguro Power — Gegrillter Thunfisch?® = 21,90
Surf and Turf 20,90
Gegrilltes Rindersteak und GroRgarnelen

Griiner Garten 14,90

Bestes Gemiise asiatischer Herkunft gebraten, verfeinert
mit Roja Balsamico garniert mit Wildkrautersalat & abgeschmeckt
Salsa Roja, serviert mit Sesamreis

Bin bo Nam Bo 15,90
Mariniertes Rindfleisch gebraten auf Reisnudeln mit gemischtem
Salat, Sellerie, Koriander. Dazu hausgemachtem Dressing

Gebratene Udon- Nudeln
Nudeln, frischem Gemiise und Sesam ¢t

a. Gebratener Tofuf = 15,50
b. Gebratenes Hahnchen 16,90
c. Gegrillte Rindfleisch 18,90
d. Gebratene Garnelen® 18,90
e. Gegrillte Ente # 18,90
Flying Noodles

Kartoffelnudeln mit Gemiise und Wildkrautersalat

a. Gebratener Tofuf & 15,50
b. Gebratenes Hahnchen 16,90
c. Gegrillte Rindfleisch 18,90
d. Gebratene Garnelen® 18,90
e. Gegrillte Ente # 18,90
f. Thunfisch 21,90



HAUPTSPEISEN

40. Childhood 1
Frittierte SiiRkartoffel mit frittierter Hiihnerbrust von Grill,
serviert mit Mayo und Ketchup ©

41.  Childhood 2
Eierreis mit HiihnerspieRe, serviert mit Mayo und Ketchup ©

BEILAGE

Sushi SofRe

Frittierte SiiBkartoffeln
Portion Reis

Eierreis

Udon-Nudeln

NACHTISCH

Mochi Griintee

Mochi Mango

Matcha Eis

Gebackene Banane

Banane mit Honig und Kokosraspeln

Tiramisu

Tiramisu garniert mit Kakao und Schokoladen Sauce

9,90

10,50

1,90
3,90
2,50
4,90
4,50

4,50
4,50
4,90
4,50

5,90




NIGIRI - 2 STK.

N1.  Sake - Lachs®

N2.  Aburi Salmon - Flambierter Lachs®
N3. Maguro - Thunfisch®

N4.  Aburi Tuna - Flambierter Thunfisch®
N5.  Ebi - Gekochte Garnelen®

N6.  Kani - Surimi®

N7.  Avocado - Avocado =

N8.  Spicy Tuna - scharfer Thunfisch®
N9.  Tobiko - Fischrogen®

N10. Anago - Aal®

N11. Hotategai - Jakobsmuscheln

N12. Inari/ Tofu @

N13. Lachs Bomb

N14. Gurken &

N15. Mango &

4,20
4,50
5,20
5,50
5,50
4,20
4,20
6,50
9,20
9,50
6,50
4,20
6,90
4,20

4,20




M11.

M12.

M13.

M14.

M15.

M16.

M17.

M18.

M19.

M20.

M21.

M22.

M23.

M24.

M25.

MAKI

Kappa - Gurke =
Avocado - Avocado

Sake - Lachs?®

Sake Avocado - Lachs ? Avocado

Maguro - Thunfisch®

Maguro Avocado - Thunfisch ® Avocado

Ebi - Gekochte Garnelen®

Ebi = Tempura - panierte Garnelen B
Hahnchen

Unagi - Aal®

Salmon Skin - Lachshaut®

Mango &

Inari / Tofu =

Panko / Aubergine

Gekochter Thunfisch

- 8 STK.

4,20
4,50

9,20

9,50

5,90

5,90

5,20

6,20
5,20
9,90
4,90
4,50
4,20

4,90

5,50
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INSIDE OUT - 8 STK.

u21.

u22.

U23.

U24.

U25.

U26.

uz27.

U28.

U29.
u30.

Alaska - Lach, Avocado, Tobiko®
Maguro - Thunfisch, Avocado, Tobiko®

Ebi Tempura - Gebackene Garnelen,
Avocado, Chili-SoRe, Mayo, Unagi SoRe B¢

Unagi - Aal, Giirke, SoRe®
Gebackenes Hiihnerfleisch
Gebackenes Hiihnerfleisch, Avocado,

Chili-SoRe, Mayo, Unagi SoRe #P6

Salmonskin - Gebackene Lachshaut,
Gurke, Chili-SoRe, Mayo, Unagi SoRe®®

California = Surimi, Avocado, Tobiko 8

Vegi-Roll - Avocado, Gurke, Mango =

Hotategai - Jakobsmuscheln, Avocado und Tobiko

Gekochter Thunfisch = Gekochter Thunfisch, Gurke

9,90
10,90

9,90

10,90

9,90

9,90

8,90
8,90

10,90

9,90
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H31.

H32.

H33.

H34.

H35.

H36.

H37.

H38.

H39.

H40.

H41.

Crispy Tiger 14,90
Ebi-Tempura, Avocado, Mango, Frischkdse und flambierten Lachs
ummanteln. Serviert mit Chili-Mayo & siiBer Unagi-SoRe * 806

Sizzling Temptation 14,90
Avocado, Mango. Gurke, Frischkase, Lachs ummanteln ®¢

Sake Fancy 14,50
Gegrillter Lachshaut, Mango, Tobiko, Frischkase, mit Lachs
ummanteln. Serviert mit Chili-Mayo & siiBer Unagi-SoRe > ¢

VEIMER] 14,90
Gegrillter Lachshaut, Avocado, Mango, Frischkdse und Garnelen
ummanteln. Serviert mit Chili-Mayo & siiBer Unagi-Sofle > ¢

Blazing Tuna 14,50
Surimi, Mango, Gurke, Frischkadse, flambiertem Thunfisch ummanteln 2¢

Futo Futo (5 Stiick) 9,90
Lachs, Thunfisch, Avocado, Mango, Gurke®

Rainbow Roll 14,90
Ebi-Tempura, Gurke, Frischkadse, Avocado ummanteln #B¢

RocknRoll 15,50
Ebi-Tempura, Gurke, Lachs & Thunfisch ummanteln A8P

Chef’s Surprise Roll 15,90
Eine Uberraschung von unserem Sushi-Meister

Tuna Askim Roll 15,90
Gekochter Thunfisch, Knuspriger Lauch, Avocado ummanteln

Tofu Krills Bambi Roll & 14,90
Panko Lauch, Aubergine, Tofu ummanteln

13



TEMPURA ROLL SUSH

TA1.

T42.

T43.

T44.

T45.

T46.

14

Salmon Crunchy
Lachs, Avocado, Philadelphia #P¢

a. Mini Tempura 8 Stk. 7,90 b. 10 Stk.

Tunacado Crunchy
Thunfisch, Avocado, Philadelphia AP®

a. Mini Tempura 8 Stk. 8,20 b. 10 Stk.

Fly Ebi Crunchy
Tempura Garnelen, Avocado, Philadelphia*8®¢

a. Mini Tempura 8 Stk. 8,20 b. 10 Stk.

Chicken Crunchy
Gebackenes Hiihnerfleisch, Gurke, Philadelphia A®

a. Mini Tempura 8 Stk. 7,50 b. 10 Stk.

Veggie Crunchy &
Avocado, Gurke, Mango*

a. Mini Tempura 8 Stk. 7,20 b. 10 Stk.

Hotategai Tempura
Jakobsmuscheln, Avocado und Philadelphia
b. 10 Stk. 16,50

15,50

15,90

15,90

14,90

13,50




S51.

S52.

S53.

S54.

S55.

SASHM

Sashimi Salmon ° 16,90
Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat

Aburi Salmon® 17,50
Angebratener Lachs mit Seetang Salat, Avocado und Salat

Sashimi Tuna?® 18,90
Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat

Aburi Tuna® 19,90
Angebratener Thunfisch mit Seetang Salat, Avocado und Salat

Moriawase Sashimi 23,90
4 Scheiben Thunfisch, 4 Scheiben Lachs, 2 Ebi

und 2 Scheiben Jakobsmuschel, auf einem Gurkenbeet,

Avocado und Sakura Daikon

15



Alle Shiraishi Bowls werden mit den Hausgemachten Soften 272 serviert

B1.

B2.

B3.

B4.

CER

16

Sake Bowl 16,50
Sushi-Reis, flambierter Lachs, Salat, Avocado, Gurke, Edamame

Chicken Bowl 15,90
Sushi-Reis, panierte Hahnchenbrust, Salat, Avocado,
Gurke, Edamame

Lachs & Thunfisch Bowl 17,50
Sushi-Reis, flambierter Lachs, Thunfisch, Edamame,
Salat, Avocado, Gurke

Best Ocean 20,50
2 Stk. Lachs Sashimi, 2 Stk. Thunfisch Sashimi,

2 Stk. Jakobsmuscheln, 2 Stk. gekochte Garnelen,

2 Stk. Tempura Garnelen, Sushi-Reis, Salat mit Sesam

Vegeta Bowl =& 14,90
Sushi reis Edamame Salat Avocado gurke Aubergine




Menu 1. 14,90
Maki Mix?®
8 Stk. Lachs Maki,
8 Stk. Tuna Maki,
8 Stk. Avocado Maki

Menu 2. 18,90
Sake Tsunami?®
8 Stk. Salmon Maki,
4 Stk. Nigiri Salmon,
4 Stk. Sashimi

",
3

Menu 3. 21,90
Crispy RocketAP
10 Stk. Salmon Crunchy Roll,
2 Stk. Nigiri Lachs,
2 Stk. Tuna Nigiri

Menu 4. 21,90
Blazing Love 8P
8 Stk. Crispy Tiger,
2 Stk. Nigiri Lachs,
2 Stk. Nigiri Garnelen

= W

Menu 5. 45,00
Ms Roll / 2 Personen AP¢
8 Stk. Chef’s Surprise Roll,
10 Stk. Crunchy Salmon,
8 Stk. Kappa Maki,
2 Stk. Nigiri Lachs,
2 Stk. Nigiri Tuna
Seetang Salat

Menu 6. 56,90

Osaka / 3 Personen #B.¢
10 Stk. Crunchy Tuna,

8 Stk. Chef's Surprise Roll,
8 Stk. Maki Kappa,

8 Stk. Lachs,

8 Stk. Alaska Roll,

6 Stk. Nigiri

(Tuna, Lachs, Garnelen)
Seetang Salat

Menu 7. 42,00

Fancy Goods / 2 Personen ABDE&
10 Stk. Crunchy Lachs,

8 Stk. Crispy Tiger Rolls,

2 Stk. Nigiri Tuna,

3 Stk. Sashimi Lachs

Seetang Salat

Menu 8. 16,90

Veggie Meni &
8 Stk. Veggie,

8 Stk.

Avocado Maki,

8 Stk. Kappa Maki

Menu 9. 85,00

Rock the mountain

4 Personen AB.6

10 Stk. Crunchy Lachs,
5 Stk. Crunchy Tuna

8 Stk. Crispy Tiger,

8 Stk. Chef’s Surprise Roll
8 Stk. California,

8 Stk. Lachs Maki

8 Stk. Kappa Maki,

6 Stk. Nigiri,

4 Stk. Sashimi
Seetang Salat

Menu 10. 26,00

Love Mountain #8026

5 Stk. Crunchy Lachs,
9 Stk. Crunchy Tuna,
8 Stk. Fry-Ebi Maki,

8 Stk. Kappa Maki,

3 Stk. Sashimi

17



SOF TDRINK

Coca Cola™2"8
Coca Cola light 278
Fanta 2’8

Sprite 278

Gerolsteiner Sprudel oder Naturell
Ginger Ale%’8
Bitter Lemon

Russian Wildberry

Apfelsaft Triib
Ananassaft
Mango Nektar
Cranberry Nektar

Saftschorle (Apfel, Mango, Cranberry, Ananas)

18

0,20L

0.20L

0.20L

0,25L
2,90

2,90

2,90

2,90

0,25L

2,90

3,30

3,30

3,30

0,25L

3,30

3,30

3,30

3,30

3,30

0,50L
5,20

5,20

9,20

5,20

0,75L
6,50

0,50L
5,50

5,50

5,50

5,50

5,50



Kaffee?®

Espresso?®

Cappuccino &¢

Latte Macchiato ¢

Café Saigon &¢

mit Kondensmilch

Griiner Tee

Jasmintee

Ingwer Tee

mit frischem Ingwer, Orange, Kumquats, Honig
Minztee

mit frischen Minze, Orange, Kumquats, Honig

Tra Sa

Limettensaft mit Zitronengras, Ingwer & Honig

2,90
2,90
3,50
3,50
4,50

3,50

3,50

4,50

4,50

4,90

19



HAUSGEMACHTE LEMONADE

Mint Lemonade
Ananassaft, Limetten, Minze, Rohrzucker

Ginger Lemonade
Ingwer, Limetten, Minze, Rohrzucker

Thai-Basil Lemonade
Basilikum, Limetten, Rohrzucker, Cranberry Nektar

Apple Lemonade
Ingwer, Apfelsaft, Cranberry Nektar, Rohrzucker

Chanh Da Lemonade
Kumaquats, Limetten, Rohrzucker

Mai Chi
Hausgemachter Eistee mit griinem Tee, Lychee, Honig

Cam Dau
Hausgemachter Eistee mit griinem Tee, Orange

Mango Love
Hausgemachter Eistee mit griinem Tee, Mangosaft

Strawberry
Griine Tee, Erdbeere

Peach
Griine Tee, Pfirsich

Mango shake
Piirierte Mango, Joghurt und Kokosmilch

20

0,30L

6,50

6,50

6,50

6,50

6,50

6,20

6,20

6,20

6,20

6,20

5,00



ALKOHOLISCHE CETRANKE

Prosecco 0,170L 4,20
Prosecco Aperol Spritz 0,25L 7,50
Sake 0,25L 5,50
Hugo 0,25L 7,50
Mojito 0,25L 7,90
Gin Tonic 0,25L 7,20
Moscow Mule 0,25L 7,90
Lillet Wildberry 0,25L 7,20
Lillet Tonic 0,25L 7,20
Weiss Wein

- Riesling 0,20L 5,50
- Grauburgunder 0,20L 6,20
Rotwein 0,20L 5,90
Rosewein 0,20L 5,90
Weinschorle 0,20L 5,50
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WEISSWEIN

Grauburgunder

Eigenschaften: Ausdrucksstark und stimmiger Grauburgunder.
Mit Diiften nach Niissen und einem Hauch von Birne. Strukturiert
und mit angenehmer Wiirze. Perfekte Lange.

Riesling (Trocken)
Eigenschaften: Dieser Riesling ist ein animierend-pikanter WeiBwein mit

angenehmer, belebender Sdure. Die Aromen, im Bukett erinnern an Granny
Smith Apfel und! Pfirsich. Dazu feine Noten von weillem Pfeffer.

ROSEWEIN (Trocken)

Eigenschaften: Die belebende Frucht und sein spritziges Bukett sind
einfach lecker und ein unbeschwertes Erlebnis. Lachsfarben, frischer
Beerenduft, harmonische Saure, Kirsch - und Erdbeeraromen.Feinherb.

ROTWEIN (Trocken)
Eigenschaften: Duftet nach Krauter. Ein sehr saftiger und kompakter Wein
mit sehr gut eingebundenen Tanninen. Langanhaltendin Abgang.

Chile Carbenet - Sauvignon

Vina Valdivieso, Chile

Eigenschaften: Ein dunkelroter Wein,der die sortentypischen Jahannis-
beere und Holunderbeeren-aromen

Bier vom Fass
Bitburger

Bitburger Pils
Bitburger 0,0% Herb

0,75l

0,75l

0,751

0,72l

0,751

TH. Konig Zwickl 0,331 3,90

Benediktiner Weissbier Dunkel
Benediktiner Weissbier Hell
Benediktiner Weissbier Naturtriib
Benediktiner Weissbier Alkoholfrei

Cola Weizen/Radler Weizen

Saigon Bier 0,331 4,90
Tiger Bier 0,331 4,90

Sierra Silver Tequila (38%)

Nep moi (38% aus Vietnam)

Three Sixty Vodka (37,5% aus Deutschland)
Hennessy Fine de Cognac VSOP' (40%)

Chivas Regal 12 Years 0ld (40%) Blended Scotch

22

2cl
3,00
3,00
3,00

29,90

AR

26,90

25,90

33,90

0,501
4,90
4,90
4,90

4,90
4,90
4,90
4,90
4,90



ZUSATZSTOFFE

1. FARBSTOFFE 2. KONSERVIERUNGSSTOFFE 3. STABILISATOR(EN)
4. PHOSPHAT 5. GESCHMACKSVERSTARKER 6. ANTIOXIDATIONSMITTEL(N)
7. SURUNGSMITTEL(N) ENTHALT EINE PHENYLALANINQUELLE
8. KOFFEINHALTIG 9. CHININHALTIG 10. SAUERUNGSMITTEL(N)

ALLERGENE

A- GLUTENHALTIGES GETREIDE (WEIZENMEHL). B- KREBSTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.
C- EIER UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. D- FISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.
E- ERDNUSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. F- SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEU-
GNISSE. G- MILCH UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. H- SCHALENFRUCHTE.
J- SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. K- SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

L- SESAMSAMEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. M- SCHWEFELDIOIXID UND SULFIT N- LUPINEN

0- WEICHTIERE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE P- MILK/LAKTOSE Q- GLUTEN/ WEIZEN/ GERSTE
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Wir bedanben wns /zZ/o Dhoren PBesuck!




